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Les an reeg

Les palourdes facon marinicre liées a la creme végétale,

condiments citronnelle - gingembre
( Sulfite)

= D
Terrine de foie gras de canard mi-cuit,

chutney de rhubarbe - framboise, brioche a la chataigne

(Gluten )

Les Plats

Pavé de saumon roti, tombée de pousse de soja et sa sauce vierge Thai

(Poisson - soja - sésame - fruits a coque )
= D
La ballotine de volaille fermiére farcie au beurre persillé et son jus corsé
(‘Sulfite - ail )
Accompagnement an choix :

Rz Thai an lait de coco, Purée crémeuse, Pomme de terre Grenaille, 1 égnmes verts
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Moelleux au chocolat, cceur coulant caramel,

creme anglaise intensément vanillée

( (Euf - lactose - gluten - fruits a coque )
= O
La Pavlova fruits exotiques

Meringue francaise, creme montée sans lactose, compotée de fruits exotiques frais
(@uf)

PRIX TTC, TVA 10%, SERVICE COMPRIS - VIANDES D’ORIGINE FRANCAISE



