
Menu Déjeuner
        

          

           

Ravioles de poulpe au daïkon, ketchup à la Sriracha
( Mollusque - ail - soja - sésame )

Tomate cœur de bœuf rôtie, confiture de tomate, mousse burrata
( Lactose - gluten- ail - soja )

         

Filet de daurade en portefeuille, tagliatelles de courgette au basilic, 

sauce vierge à la tomate
 

( Poisson - pignon de pain - lactose )

Epaule d’agneau confite 7 heures,

variation autour du coco plat , purée de pomme de terre, jus d’agneau
( Lactose - gluten )

         

Ile flottante, crème anglaise à la fève de tonka, caramel au beurre salé
  

( Lactose  - œuf - fruits à coque )

Pavlova à la pêche, meringue vanillée
 

( Lactose - œuf )

Formule 3 Plats
Entrée / Plat / Dessert

42 €

PRIX TTC, TVA 10%, SERVICE COMPRIS - VIANDES ORIGINE FRANCAISE 

Les Entrées 

Les Plats 

Les Desserts

32 €

Formule 2 Plats
Entrée / Plat ou Plat / Dessert

14 €

24 €

12 €
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