
Menu Déjeuner
        

          

           

Tartare de betterave rouge, mousse légère à la moutarde de Meaux, chips de poivre
( Moutarde - lactose )

Velouté d’asperge verte, oeuf parfait, écume infusée au lard de Colonnata
( Lactose - oeuf )

         

Dos de maigre , bouillon façon ramen thaï,

 mousseline de carotte
 

( Poisson - lactose - sésame - céleri )

Suprême de volaille fermière, gnocchis de pomme de terre et cerfeuil,
 

jus de volaille réduit à la moutarde ancienne 
( Lactose - gluten - moutarde )

         

Tarte tatin de mamie, crème d’Isigny à la vanille 
  

( Lactose - gluten - œuf - fruits à coque )

Délice chocolat - vanille :

 Crumble chocolat, siphon chaud chocolat - vanille, tuile et éclat de chocolat, glace vanille
 

( Lactose - gluten - œuf - fruits à coque )

Formule 3 Plats
Entrée / Plat / Dessert

36 €

PRIX TTC, TVA 10%, SERVICE COMPRIS - VIANDES ORIGINE FRANCAISE 

Les Entrées 

Les Plats 

Les Desserts

29 €

Formule 2 Plats
Entrée / Plat ou Plat / Dessert

14 €

22 €

12 €
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