Menu Déjeuner

Formule 2 Plats Formule 3 Plats
[Tntrée / Flat ou Flat / Dessert [Tntrée / Flat / Dessert
29 € 36 €

Les Entrées 14¢

T artare de betterave rouge, mousse légére a la moutarde de Meaux, chips de Poivre
(Moutarde - lactose )

= O

\/elouté d’asl:)ergc verte, oeuf Pancait, écume infusée au lard de Colormata

(] actose - oeuf)

Les Plats 22¢

Dos de maigre , bouillon gagon ramen thai,

mousseline dC carotte
( Foisson - lactose - sésame - céleri)

= D

Supréme de volaille fermiere, gnocchis de pomme de terre et cerfeulil,

J’us de volaille réduit a la moutarde ancienne

(] actose - g]uten - moutarde )

L.es Desserts 12¢€

T arte tatin de mamie, creme cl’]signg alavanille

(] actose - g[uten - ceuf - fruits a coque )
— D

Deélice chocolat - vanille -

Crumble chocola’c, siphon chaud chocolat - vanille, tuile et éclat de clﬁocolat, glace vanille

(] actose - g[utcn - ceuf - fruits a coque )

PRIX TTC, TVA 10%, SERVICE COMPRIS - VIANDES ORIGINE FRANCAISE
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