Menu L’Essentiel sse

L’envie de revisiter une entrée ou un plat proposé a la carte - Supplément de 6 €

Les Entrées

Oemc Paﬁcait) déclinaison de champignons, écume au romarin

(QOeuf - g]utcn ~lactose)
= D

[“mietté de crabe, farandole de légumes, cro(itons

(Crustacés - g[uten )

Les Plats

f:ilct de Iou[:) de Méditerranée, chou-fleur roti, fumet safrané

(Poisson - lactose )

= O

[Filet de canette du Gers,jus réduit au cassis, butternuts

(| actose - sulfite)

L.es Desserts

Lcs 4 citrons, mousse légére au yuzu, crumble au citron vert, sorbet citronjaune, combawa

( Lactosc - g[uten ~ fruits a coque )
= D

Rogale chocolat Praliné, glace chocolat

( Lactose - g[uten - ceuf - fruits a coque )

PRIX TTC, TVA 10%, SERVICE COMPRIS - VIANDES D’ORIGINE FRANCAISE



	Menu L’Essentiel
	56 €
	L’envie de revisiter une entrée ou un plat proposé à la carte - Supplément de 6 €
	Oeuf parfait, déclinaison de champignons, écume au romarin
	( Oeuf - gluten - lactose )

	Emietté de crabe, farandole de légumes, croûtons
	Filet de loup de Méditerranée, chou-fleur rôti, fumet safrané
	( Poisson - lactose )

	Filet de canette du Gers, jus réduit au cassis, butternuts
	( Lactose - sulfite)

	Les 4 citrons, mousse légère au yuzu, crumble au citron vert, sorbet citron jaune, combawa
	( Lactose - gluten - fruits à coque )

	Royale chocolat praliné, glace chocolat
	( Lactose - gluten - œuf - fruits à coque )
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